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Bread &
Viennoiserie



Europastry is a global leader in frozen bakery products, combining 
centuries-old baking traditions with cutting-edge innovation.
Trusted by chefs, hotels, and foodservice professionals in 
over 80 countries, Europastry delivers premium-quality bread, 
viennoiseries, pastries, and desserts that meet the highest 
standards of taste, convenience, and consistency.

At Classic Fine Foods UAE, we are proud to offer Europastry’s 
diverse range of ready-to-bake and ready-to-serve solutions — 
ideal for commercial kitchens, hospitality businesses, and catering 

Europastry

Muffin & Waffle

professionals. Europastry’s portfolio includes everything from 
buttery croissants and artisan sourdough loaves to traditional 
Spanish specialties and clean-label recipes. Made with carefully 
selected ingredients and time-honored techniques, Europastry 
products help businesses save time without compromising 
on flavor or quality. Whether you’re running a high-end hotel 
breakfast, a bustling café, or a fine-dining kitchen, Europastry offers 
consistent, high-performance bakery items designed to elevate 
your culinary offerings.

Cacao Extrem Muffin Blueberry Muffin Mini Waffle
مافن كاكاو إكستريم مافن توت أزرق وافل صغير

EUP02113 EUP02114 EUP0212620 X 110G 15 X 110G 114 X 35G
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Bread, Cookies & Viennoiserie

Double Chocolate Cookie (White Dough) Triple Chocolate Cookie (Dark Dough)

Butter Croissant (Thaw & Serve)Almond Croissant (Thaw & Serve) Sophie Butter Croissant

Ciabatta Sandwich Bread

Baguette Bread

Wholemeal Baguette Bread

Milk Chocolate Cookie with Chunks

White Chocolate Cookie 
with White Chunks

Milk Chocolate Cookie (White Dough)

Panini Bread with Olive and Oregano

كوكيز شوكولاتة مزدوجة عجينة بيضاء كوكيز شوكولاتة ثلاثية عجينة داكنة

كرواسون لوز جاهز للتقديمكرواسون زبدة جاهز للتقديم كرواسون زبدة صوفي

خبز تشاباتا للسندوتشات

خبز باجيت

خبز باجيت قمح كامل

كوكيز شوكولاتة بالحليب وقطع الشوكولاتة

كوكيز شوكولاتة بيضاء وقطع بيضاء كوكيز شوكولاتة بالحليب عجينة بيضاء

خبز بانيني بالزيتون والأوريغانو

EUP02115 EUP02116

EUP02117EUP02118 EUP02119

EUP02120

EUP02121

EUP02122

EUP02123

EUP02124 EUP02125

EUP02127

30 X 76G 30 X 76G

22 X 70G21 X 120G 80 X 90G

50 X 140G

26 X 260G

26 X 275G

90 X 50G

90 X 50G 90 X 50G

30 X 95G
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Bridor was founded by Louis Le Duff in 1988 near Rennes in France. 
Based on its founder’s wish to “combine artisanal products and 
industrial management, Bridor produces a large range of high-
quality bakery solutions using noble raw materials. The French 
company spreads the French art of living with one essential motto 
artisanal products combined with industrial management.

Bridor provides a wide variety of traditional and artisan-style 
bread, baguettes, sandwich bread, burger buns, and ready-to-

Bridor

Viennoiserie

bake solutions to professionals in more than 90 countries. With the 
state-of-art unique plant, selection of raw materials as natural as 
possible, and additive-free combined with French know-how,

Bridor manufactures products that also meet strict controls in terms 
of health, safety, and traceability. Bridor is also close to its clients 
and provides regular trainings on best practices, giving the tools 
to use their quality products in daily operations.

Croissant Mini Eclat Du Terroir Croissant Mini (MGC) Croissant Mini (Pure Butter)

Croissant Zaatar Butter Made Pain Au Chocolat Lenotre Pain Au Chocolat Mini

كرواسان صغير إكلا دو تيروار كرواسان صغير (كرواسان صغير )زبدة نقية

كرواسان بالزعتر بزبدة كاملة خبز بالشوكولاتة )بان أو شوكولا( لينوتر خبز بالشوكولاتة صغير

BRI162 BRI968 BRI804

BRI179 BRI145 BRI02131

195 PCS X 30G 225 PCS X 25G 260 PCS X 20G

165 PCS X 35G 210 PCS X 35G 260 PCS X 28G
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Viennoiserie

Pain Au Chocolat 21% Butter Classic Pain Au Chocolate Mini (MGC) Swirl Raisin Roll Mini Butter Made

Swirl Raisin Roll Mini 21% Butter Made Lattice Assorted Mini 
(Mango, Strawberry, Cherry, Apple)

Lattice Mango Mini

Lattice Cherry Mini Lattice Mini Strawberry Lattice Mini Apple/Caramel Tatin

Danish Cheese Extravagant Mini Danish Mini Assorted (Mix Gourmandise) Swirl Raspberry Roll Mini Fine Butter

خبز بالشوكولاتة كلاسيكي %21 زبدة خبز بالشوكولاتة صغير رول حلزوني بالزبيب صغير بزبدة كاملة

رول حلزوني بالزبيب صغير %21 زبدة فطيرة شبكية صغيرة مشكلة فطيرة شبكية بالمانجو صغيرة

فطيرة شبكية بالكرز صغيرة فطيرة شبكية صغيرة بالفراولة فطيرة شبكية صغيرة بالتفاح/كاراميل تارت تاتان

دانش بالجبنة فاخر صغير (دانش صغير مشكل )خليط غورمانديز رول حلزوني بالتوت صغير بزبدة ناعمة

BRI966 BRI969 BRI072

BRI967 BRI01018 BRI015

BRI016 BRI017 BRI018

BRI02123 BRI038 BRI214

250 PCS X 25G 260 PCS X 28G 260 PCS X 30G

260 PCS X 3G 100 PCS X 40G 100 PCS X 40G

100 PCS X 40G 100 PCS X 40G 100 PCS X 40G

180 PCS X 35G 140 PCS X 33G 150 PCS X 35G
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Viennoiserie

Swirl Cinnamon Butter Made Apple Turnover Mini Butter Made Croissant Large Butter Made

Croissant Extra Large Croissant Almonds Butter Made Croissant Cheese Pure Butter with Cheese 
Toppings

Pain Au Chocolate Large Pain Aux Raisins Roll Large Danich Swiss Chocolate Pure Butter Made

رول حلزوني بالقرفة بزبدة كاملة فطيرة تفاح مطوية صغيرة بزبدة كاملة كرواسان كبير بزبدة كاملة

كرواسان كبير جداً كرواسان باللوز بزبدة كاملة كرواسان بالجبنة بزبدة نقية مع طبقة جبنة

خبز بالشوكولاتة كبير رول خبز بالزبيب كبير دانش بالشوكولاتة السويسرية بزبدة نقية

BRI166 BRI912 BRI02132

BRI187 BRI100 BRI216

BRI012 BRI013 BRI849

260 PCS X 35G 255 PCS X 40G 70 PCS X 60G

50 PCS X 90G 60 PCS X 90G 60 PCS X 90G

70 PCS X 75G 60 PCS X 110G 70 PCS X 100G
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Bread

Bread Loaf With Figs Lalos Bread Loaf Rye With Lemon (Lalos)Bread Roll Multigrain Small Gluten Free

Bread Roll Gluten Free

Bread Multicereals Roll (Lenotre) Bread Loaf Muesli Lalos Bread Loaf Wholemeal Lalos

(رغيف خبز بالتّين )لالوس رول خبز صغير متعدد الحبوب خالٍ من الغلوتين(رغيف خبز بالجاودار والليمون )لالوس

رول خبز خالٍ من الغلوتين

(رول خبز متعدد الحبوب )لينوتر (رغيف خبز بالموسلي )لالوس (رغيف خبز بالحبوب الكاملة )لالوس

BRI130 BRI126BRI170

BRI171

BRI011 BRI131 BRI128

26 PCS X 330G 26 PCS X 330G50 PCS X 45G

50 PCS X 45G

60 PCS X 45G 26 PCS X 280G 26 PCS X 330G
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Mademoiselle Desserts

Doughnuts & Muffins

Mademoiselle Desserts stands as the premier artisanal bakery 
provider in Europe, crafting an extensive array of premium sweet 
treats for both retail and foodservice industries worldwide. From 
our headquarters nestled in Montigny-le-Bretonneux, France, and 
with 11 bakeries strategically located across France, the UK, and 
the Netherlands, we blend technical expertise with meticulous 
market research to create authentic, enticing, and mouthwatering 

offerings. Our clientele spans a diverse spectrum, ranging from 
cozy coffee shops and upscale restaurants to mainstream retail 
outlets and international out-of-home catering establishments. 
Our overarching goal is to democratize access to the finest cakes 
and desserts, ensuring that everyone can indulge in moments of 
sweet delight.

Mixed Mini Frozen Navettes Doughnut Mini Plain Doughnut Mini Chocolate Hazelnut Filling

Doughnut Mini Red Fruits Filling Doughnut Mini Caramel Filling Muffin Chocolate Mini (Chocolate Filling) in 
Brown Tulip Cup

Muffin Mini Blueberry Filling in Yellow 
Tulip Cup

Muffin Chocolate Filling in Colored Tulip 
Cup

Muffin Blueberry Filling in Colored Tulip 
Cup

خبز نافيت ميني مشكل مجمد دونات صغير سادة دونات صغير بحشوة الشوكولاتة والبندق

دونات صغير بحشوة الفواكه الحمراء دونات صغير بحشوة الكراميل مافن شوكولاتة صغير في كوب توليب بني

مافن صغير بحشوة التوت الأزرق في كوب توليب أصفر مافن بحشوة الشوكولاتة في كوب توليب ملون مافن بحشوة التوت الأزرق في كوب توليب ملون

DEV02048 DEV02003 DEV02004

DEV02006 DEV02008

DEV02047 DEV02019 DEV02022

75PCS X 10G 175 PCS X 19G 175 PCS X 25G

175 PCS X 25G 175 PCS X 25G 42 PCS X 26G

42 PCS X 26G 28 PCS X 120G 28 PCS X 120G
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In the 1950s, Georges Hubert, a skilled baker, conceived the idea of 
streamlining the supply chain for bakery and pastry professionals, 
leading to the creation of a company distributing essential 
ingredients like butter, eggs, and cheese. Passed down to his 
son, Bernard, in the 1970s, this ensured the company’s longevity. 
Demonstrating innovation and adaptability, Bernard capitalized 
on technical advancements and societal changes to introduce a 
line of frozen, semi-finished, and finished products, giving birth to 
Coup de pates® in 1990.

The rapid integration of Coup de pates into the professional 
food industry earned it the title ‘the artisans’ friend,’ reflecting 
the brand’s commitment to quality. As a family-owned enterprise 
marked by its inventive spirit, the company, at fifty years old, 

Coup De Pates

joined the Arytza Group in 2004. Recognizing Coup de pates as 
a valuable asset, Arytza has supported its positioning, enabling 
its continued growth through the distribution of premium finished 
and semi-finished products.

Today, Coup de pates is distributed not only in France and Belgium 
but also in over 13 other global subsidiaries, boasting a workforce 
of more than 900 employees, including 280 sales representatives 
and telemarketers in mainland France. Alongside other brands 
under Aryzta France, such as La Carte d’Hubert®, and Le monde 
des arômes, Coup de pates remains committed to providing 
excellence in the food industry, catering to professionals in 
snacking, catering, bakers and beyond.

Viennoiserie

Turnover Apple Classic Butter Fine MiniTurnover Apple with 
Pieces of Apple Gourmand

Turnover Apple Raspberry Gourmand

Raisin Roll Butter Fine Mini Pre Proved Twist Pecan GourmandDanish Apricot Gourmand Pre Proved

فطيرة مطوية بالتفاح مع قطع تفاح شهيةفطيرة مطوية بالتفاح كلاسيكية بالزبدة الناعمة صغيرة فطيرة مطوية بالتفاح والتوت شهية

(رول بالزبيب بالزبدة الناعمة صغير )مُثبت مسبقاً (دانش بالمشمش شهي )مُثبت مسبقاًتوست ملتف بالجوز الأمريكي )بيكان( شهي

CDP08104CDP08041 CDP08043

CDP08128 CDP08131CDP08049

150 PCS X 40G44 PCS X 100G 54 PCS X 100G

120 PCS X 30G (5 X 24 PCS) X 42G35 PCS X 120G
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Viennoiserie

Croissant Raspberry Gourmand Bi-Colors 
Pre Proved

Croissant Chocolate Gourmand Bi-Colors 
Pre Proved

Croissant Classic Butter Fine Pre Proved

Croissant Isigny AOP Butter Pre Proved

Croissant Classic Croissant Isigny AOP Butter Pre Proved Croissant Hubert But/Veg Fat Pre Proved

Pain Au Chocolat Butter Fine 
Mini Pre Proved

Mini Pain Chocolat Isigny 
AOP Butter Pre Proved

Pain Au Chocolat Hubert But/Veg Fat Pre 
Proved

Pain Au Chocolat Butter Fine Mini Pre 
Proved

Pain Au Chocolat Isigny AOP Butter Pre 
Proved

(كرواسان بالتوت شهي بلونين )مُثبت مسبقاً (كرواسان كلاسيكي بالزبدة الناعمة )مُثبت مسبقاً(كرواسان بالشوكولاتة شهي بلونين )مُثبت مسبقاً

(كرواسان زبدة إيزيني )مُثبت مسبقاً

كرواسان كلاسيكي (كرواسان زبدة إيزيني )مُثبت مسبقاً (كرواسان هوبيرت زبدة/دهون نباتية )مُثبت مسبقاً

خبز بالشوكولاتة بالزبدة الناعمة صغير خبز بالشوكولاتة هوبيرت زبدة/دهون نباتية(خبز بالشوكولاتة صغير بزبدة إيزيني )مُثبت مسبقاً

خبز بالشوكولاتة بالزبدة الناعمة صغير (خبز بالشوكولاتة بزبدة إيزيني  )مُثبت مسبقاً

CDP08052 CDP08054CDP08056

CDP08057

CDP08109 CDP08110 CDP08111

CDP08125 CDP08126CDP08127

CDP08141 CDP08142

36 PCS X 90G 36 PCS X 90G70 PCS X 60G

60 PCS X 75G

225 PCS X 25G 310 PCS X 30G 225 PCS X 25G

(2 X 125 PCS) X 25G 170 PCS X 40G260 PCS X 28G

70 PCS X 75G 64 PCS X 85G
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Muffin & Bread

Cones & Puff Pastries

Bread Rolls Sourdough & Rye (Solene)

Puff Pastry 3.5 MM 
(60 x 40 CM, Butter AOP CH Poitou)

Puff Pastry Butter Sheet 
3 MM (60 x 40CM)

Pain Suédois

English Muffins Pre Sliced Bread Loaf Tourte Solene with Guérande 
Salt

Cones Assorted Mini Savories Cones Assorted Mini Sweet 
(Chocolate Coated)

Vol Au Vent Mini Baked
(ø 165 35mm)

(رولات خبز بالخميرة الحامضة والجاودار )سولين

(عجين باف بيستري 3.5 مم )60 × 40 سم، زبدة بواتو خبز سويدي(عجين باف بيستري ورقة زبدة 3 مم )60 × 40 سم

مافن إنجليزي مقطع مسبقاً رغيف خبز تورت سولين بملح جيراند

أقماع مشكلة صغيرة مالحة فول أو فون صغير مخبوز(أقماع مشكلة صغيرة حلوة )مغلفة بالشوكولاتة

CDP08173

CDP08182 CDP08184CDP08224

CDP08161 CDP08078

CDP08106 CDP08107CDP08112

200 PCS X 40G

12 PCS X 900G 16 PCS X 900GØ 165

40 PCS X 80G 4 PCS X 1000G

180 PCS X 4.8G 180 PCS X 10G192 PCS X 5G
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Cinq Degres Ouest are proud to pioneer a more eco-friendly 
and efficient method for harvesting lobster, utilizing cutting-edge 
technology to remove the meat from the shell via a high-pressure 
process that preserves the meat’s integrity. 

Tart Plus
They thoroughly inspect each piece by hand to ensure there are 
no shell remnants, then cryogenically freeze the meat, locking in its 
flavor and texture to offer seasonal products year-round.

Tart Shells

Tart Shell Chocolate Medium (Round) Tart Shell Chocolate Mini (Round)

Tart Shell Vanilla Mini (Round)Tart Shell Vanilla (Round) Tart Shell Savory (Round)

Tart Shell Vanilla (Square)Tart Shell Vanilla (Rectangular)

(قالب تارت شوكولاتة متوسط )دائري (قالب تارت شوكولاتة صغير )دائري

(قالب تارت فانيليا )دائري(قالب تارت فانيليا صغير )دائري (قالب تارت مالح )دائري

(قالب تارت فانيليا )مستطيل(قالب تارت فانيليا )مربع

ATE02022 ATE02017

ATE02007

ATE02002ATE02033
ATE02037

ATE02034

ATE02032

ATE02035ATE02036

120 PCS (57 X 15 MM) 216 PCS (37 X 16 MM)

120 PCS (57 X 15 MM)

216 PCS (37 X 16 MM)252 PCS (33 X 19 MM)
45 PCS (95 X 23 MM)

77 PCS (80 X 18 MM)

216 PCS (36 X 15 MM)

252 PCS (33 X 33 X 17 MM)240 PCS (25 X 50 X 17 MM)
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Le Monde Des Crepes, a distinguished French brand, specializes in 
crafting exquisite, authentic French crepes, galettes, pancakes and 
blinis. Founded in 1982 in Brittany, France, their company offers a 
diverse array of crepes, spanning both sweet and savory varieties. 
Each crepe embodies tradition and excellence, prepared using 
time-honored recipes with premium and fresh ingredients such as 
fresh eggs, fresh milk and superior flour.

At Le Monde Des Crepes, they are dedicated to upholding the 
highest standards of quality and authenticity. Their commitment is 
evident in every bite, cherished by patrons worldwide. Present on 
the finest tables in over 40 countries, these products are suitable 

Le Monde Des Crepes  

for all types of foodservice: hotels, restaurants, caterers, coffee 
shops, ice-cream parlours, chocolate makers, tea rooms, airlines, 
theme parks, and much more!

Their rigorous quality assurance process adheres to the esteemed 
HACCP (Hazard Analysis Critical Control Point) methodology, 
meticulously ensuring the safety and purity of our products from 
supplier selection through to final dispatch. Their risk analysis 
encompasses microbiological, physical, chemical, and allergenic 
factors, affirming our unwavering dedication to delivering 
unparalleled quality and customer satisfaction.

Blinis &
Crepes

Blinis Butter Mini 4.5CMBlinis Buckwheat Mini 4.5CM

Crêpes Yummy Unsweetened 35CM Crêpes Yummy Sweet 35CMCrêpes Vanilla Mini 10CM (Sweet & Fluffy)

بلينيز بالقمح الأسود صغير 4.5 سمبلينيز بالزبدة صغير 4.5 سم

كريب لذيذ غير محلى 35 سم (كريب فانيليا صغير 10 سم )حلو ورقيقكريب لذيذ حلو 35 سم

LED02005LED02006

LED02009 LED02010LED02011

5G (2 X 120 PCS)5G (2 X 120 PCS)

50 PCS X 70G 50 PCS X 70G180 PCS X 15G
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The history of Boncolac began in 1955 in the heart of the Basque 
country. The company, at that time, used to manufacture ice cream 
and a renowned chocolate drink called Boncolac. Later in the 70’s, 
it expanded its manufacturing of products to frozen cakes and 
pastries.

Boncolac
Since 2011, the company has concentrated its efforts in 
strengthening its bakery & catering range, recruited a chefs team, 
opened an innovation center and acquired new tools for product 
developments, in order to confirm Boncolac leadership in pastry 
and bakery solutions for professionals and end consumers.

Bread Layers

Bread Layers White

Bread Layers Farmhouse

Bread Layers 6 Cereals Bread Layers Mix Colors (Tomato-Spinach-
Yellow-Purple)

Bread Layers Dark Cocoa & Malt

Bread Layers Spinach Bread Layers Tomato
خبز طبقات أبيض

خبز طبقات على طريقة المزرعة

خبز طبقات 6 حبوب خبز طبقات بالكاكاو الداكن والشعير خبز طبقات بألوان مختلطة

خبز طبقات بالسبانخ خبز طبقات بالطماطم

MAI02001

MAI02002

MAI02003 MAI02005 MAI02007

MAI02008 MAI02009 4 X 5 LAYERS (250G)

2 X 5 LAYERS (250G)

2 X 5 LAYERS (250G) 4 X 5 LAYERS (250G) 2 X 5 LAYERS (250G)

2 X 5 LAYERS (250G) 2 X 5 LAYERS (250G)
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Pastry Solutions



Founded in 1986, Christine Le Tennier specializes in creative cuisine 
and the production, transformation, and marketing of high-value 
edible seaweed and gourmet products. Molecular gastronomy, 
which emerged in the 1980s under the influence of Hervé This, 
a French physical chemist with a passion for cooking, has since 
been embraced by renowned chefs such as Ferran Adrià, Pierre 
Gagnaire, Thierry Marx, and Marc Veyrat. 

This innovative discipline blends science, cuisine, and art to create 
new sensory experiences by transforming the texture, color, 
and shape of food. One of the hallmark techniques of molecular 
cuisine is spherification, which creates a jellified outer shell with a 
liquid interior.

Christine Le Tennier

Pearl Algues

Driven by a passion for culinary innovation and quality, the 
GlobeXplore team places consumers at the heart of its strategy. We 
believe that the pleasure of taste is essential and inseparable from 
a healthy and balanced diet. After extensive experimentation and 
testing, we successfully standardized the spherification process 
in 2008 to meet the growing demand from numerous chefs. Our 
Perles de Saveurs achieve the perfect balance between alginate 
(an algae extract) and calcium chloride, allowing us to encase fruit 
purée, wine, sauce, vinegar, and more in a delicate skin.

In 2024, we expanded our product family with the introduction of 
Oil Pearls, further enhancing our range of innovative offerings to 
suit all culinary tastes.

Mango

Grapefruit Passion Fruit

Raspberry Yuzu

مانجو

جريب فروت (فاكهة الباشن )أو فاكهة العاطفة

(توت العليق )أو توت راسبيري يوزو

ALG02035

ALG02038 ALG02027

ALG02031 ALG02026 200G

200G 200G

200G 200G
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Gold Sheets
Loose & Transfer

For 20 years, Gold Gourmet has been producing the finest edible 
gold leaf products for chefs, pâtissiers, food artists, producers and 
purveyors. Regular external audits guarantee food safety in our 
certified facility in Germany.

Gold Gourmet
Happy customers in over 55 countries use GoldGourmet® gold 
leaf products to highlight their culinary masterpieces. For those 
who want their creations to stand out and increase the value of 
their products, we invite you to take a look at our website and find 
out if edible gold leaf suits your culinary projects.

Gold Leaves Loose (80 x 80mm) Gold Transfer Sheets (80 x 80mm)

Silver Leaves Loose (80 x 80mm) Silver Leaves Transfer (80 x 80mm)

 صفائح ذهبية للنقل أوراق ذهبية سائبة

أوراق فضية للنقل أوراق فضية سائبة

GGM02003 GGM02004

GGM02005 GGM02006

25 LEAVES 25 LEAVES 

25 LEAVES 25 LEAVES 
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Silver & Gold
Flakes, Filaments & Powder

Gold Filament 1mm Gold Filament 2mm Gold Quadratus

Gold Heart Gold Flake No. 1.5 Extra Large Gold Flakes

Gold PowderSilver Flakes Silver Powder

خيوط الذهب 1 ملم خيوط الذهب 2 ملم  ذهب رباعي

قلب ذهبي رقائق الذهب رقم 1.5 كبيرة جداً رقائق الذهب

رقائق الفضةمسحوق الذهب مسحوق الفضة

GGM02010 GGM02011 GGM02012

GGM02013 GGM02007 GGM02008

GGM02009GGM02014 GGM02015

300 MG 300 MG 300 MG

300 MG 1G 1G

1G1G 1G
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Nicolas Berger is passionate about providing chefs, pastry chefs 
& restaurateurs with exceptional couverture chocolates in which 
they can express their creativity to the fullest. Over the years, 
he has developed bonds of trust with a network of high-caliber 
intermediaries in each region of the world who find excellent cocoa 
beans in their regions. They contribute by using their expertise to 
strengthen relationships between producers and artisans and to 
advance the cocoa industry globally because of their familiarity 
with the land, cooperatives, and local organizations.

Nicolas Berger

Chocolate
Couverture

Today, the Nicolas Berger name stands as a symbol of excellence 
in the world of pastry and chocolate. Beloved by top chefs and 
discerning artisans alike, his creations bring an unmistakable 
depth, texture, and intensity perfect for professionals seeking to 
elevate their desserts with true character.

Sao Tome Dark Chocolate Couverture 65%Sao Tome Dark Chocolate Couverture 75%Sao Tome Dark Chocolate Couverture 
100%

Peru Chocolate 40% Peru Milk Chocolate Couverture 50%

Cuba Dark Chocolate Couverture 65%Cuba Chocolate 100%

شوكولاتة داكنة للتغطية ساو تومي %100شوكولاتة داكنة للتغطية ساو تومي %75شوكولاتة داكنة للتغطية ساو تومي 65%

شوكولاتة بيرو 40% شوكولاتة بالحليب للتغطية بيرو 50%

شوكولاتة كوبا %100شوكولاتة داكنة للتغطية كوبا 65%

CFFR02111CFFR02112CFFR02113

CFFR02114 CFFR02115

CFFR02116CFFR02117

10KG20KG5KG

10KG 10KG

10KG5KG
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PCB Création is specialized in food decoration. For 25 years, PCB 
Création has been accompanying pastry chefs and restaurant 
owners in their creations and offers them a wide variety of 
decorations for their dishes and pastry creations. Innovation and 
creativity are the keywords of their company.

PCB Creation

Decorations & Transfer Sheet

Decoration Chocolate Dark Ovals
(Happy Birthday)

Decoration Chocolate Dark (Happy 
Birthday)

Decoration Chocolate Dark Oval 
(Congratulations)

Decoration Eyes Round Compound Brown Decoration Round Eyes Compound Transfer Sheets Pop Corn
(40 x 25 CM, 3MM space)

(ديكور شوكولاتة بيضاوية داكنة )عيد ميلاد سعيد (ديكور شوكولاتة داكنة )عيد ميلاد سعيد (ديكور شوكولاتة بيضاوية داكنة )تهانينا

ديكور عيون مستديرة مركبة بنية ديكور عيون مستديرة مركبة صفائح نقل )ترانسفير( بنكهة الفشار

PCB02138 PCB05956 PCB05652

PCB02410 PCB05797 PCB15003

36 PCS (6.2 X 3.7 CM) 350 PCS (7 X 1.5 CM) 240 PCS (6.2 X 3.7 CM)

323 PCS (Ø 1 CM) 323 PCS (Ø 2.5 CM) 125 SHEETS
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Coloring 
100% Natural

Shiny Bronze Cocoa Butter Shiny Ruby Cocoa Butter Shiny Copper Cocoa Butter

Black Cocoa Butter Brown Cocoa Butter Raspberry Cocoa Butter

Purple Carrot Hibiscus Cocoa Butter Yellow Safflower Lemon Cocoa Butter

زبدة الكاكاو النحاسية اللامعة زبدة الكاكاو الياقوتية اللامعة زبدة الكاكاو البرونزية اللامعة

زبدة الكاكاو السوداء زبدة الكاكاو البنية زبدة الكاكاو بنكهة التوت

(زبدة الكاكاو باللون البنفسجي )جزر وكركديه (زبدة الكاكاو باللون الأصفر )قرطم وليمون

PCB02346 PCB02343 PCB02348

PCB02685 PCB02693 PCB02680

PCB05618 PCB02991

200G 200G 200G

200G 200G 200G

200G 200G
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Coloring 
100% Natural

Strawberry Cocoa Butter Cocoa Butter Blue Spirulina (Kosher) Green Spirulina Cocoa Butter

Green Mild Cocoa Butter Orange Cocoa Butter Pink Red Bettrave Juice Cocoa Butter

Red Raddish Apple Blackcurrant Cocoa 
Butter

White Extra Cocoa Butter Black Cocoa Butter (Natural)

Green Cocoa Butter (Natural) Red Natural Cocoa Butter Purple Cocoa Butter (Natural)

زبدة الكاكاو بنكهة الفراولة (زبدة الكاكاو بالسبيرولينا الزرقاء )كوشر زبدة الكاكاو بالسبيرولينا الخضراء

زبدة الكاكاو الخضراء الخفيفة زبدة الكاكاو البرتقالية (زبدة الكاكاو باللون الأحمر الوردي )عصير الشمندر

(زبدة الكاكاو بالأحمر )فجل تفاح كشمش أسود زبدة الكاكاو البيضاء الإضافية (زبدة الكاكاو السوداء )طبيعية

(زبدة الكاكاو الخضراء )طبيعية زبدة الكاكاو الحمراء الطبيعية (زبدة الكاكاو البنفسجية )طبيعية

PCB02679 PCB05346 PCB02787

PCB05381 PCB02742 PCB05380

PCB02976 PCB02352 PCB02128

PCB02129 PCB02130 PCB02132

200G 200G 200G

200G 200G 200G

200G 200G 200G

200G 200G 200G
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Hydrosoluble Powder
& Spray Powder

Blue Spirulina Powder Lipo/Hydrosoluble

Green Grass Powder Lipo/Hydrosoluble Green Mild Powder Lipo/Hydrosoluble Orange Powder Lipo/Hydrosoluble

Pink Red Beetroot Powder Lipo/
Hydrosoluble

Purple Carrot Hibiscus Powder Lipo/
Hydrosoluble

Red Vermilion Powder Lipo/Hydrosoluble

Yellow Safflower Lemon Powder Lipo/
Hydrosoluble

Bronze Glitter Effect Shiny Powder Spray Ruby Glitter Effect Shiny Powder Spray

(مسحوق سبيرولينا أزرق )قابل للذوبان في الدهون/الماء

(مسحوق عشب أخضر )قابل للذوبان في الدهون/الماء (مسحوق أخضر خفيف )قابل للذوبان في الدهون/الماء (مسحوق برتقالي )قابل للذوبان في الدهون/الماء

مسحوق أحمر وردي شمندر مسحوق بنفسجيجزر وكركديه مسحوق أحمر قرمزي

مسحوق أصفر قرطم وليمون

رذاذ مسحوق لامع بتأثير برونزي رذاذ مسحوق لامع بتأثير ياقوتي

PCB02920

PCB02947 PCB02948 PCB02979

PCB02969 PCB05554 PCB02913

PCB02903

PCB05571 PCB02477

50G

50G 50G 50G

50G 50G 50G

50G

10G 10G
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Dry Freeze Fruit Flakes & Powder

Strawberry & Raspberry Flakes Dry Freeze Raspberry Whole Chips Dry Freeze Raspberry Pieces

Dry Freeze Raspberry Powder

Dry Freeze Passion Fruit Powder Dry Freeze Mango Powder Dry Freeze Strawberry Powder

Dry Freeze Blackcurrant Powder Tea Matcha Powder

رقائق الفراولة والتوت الأحمر توت مجفف بالتجميد شرائح كاملة قطع توت مجفف بالتجميد

مسحوق توت مجفف بالتجميد

مسحوق فاكهة العاطفة مجفف بالتجميد مسحوق مانجو مجفف بالتجميد مسحوق فراولة مجفف بالتجميد

مسحوق كشمش أسود مجفف بالتجميد مسحوق شاي ماتشا

PCB02387 PCB02731 PCB02617

PCB02630

PCB05338 PCB02691 PCB02629

PCB02677 PCB10286

180PCS 60G 80G

200G

200G 200G 200G

200G 200G
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Additives

Emulsifiant Glicemul - Emul F No. 46 Acid Regulator Acid Ascorbic Asccorbix 
No. 2

Spherification - Calcium Chloride No. 13

Acid & Salt Calcium Lactate No. 19 Gelling Agent Sodium Iota Carrageenan 
No. 11

Acid Citric Citrix No. 17

Thickener Coldtex
Ultratex 3 MSK No. 20

Sugar Derivates Dextrose No. 15 Emulsifiant Emul A - Sunflower Lecithin 
No. 32

Emulsifier Soy Lecithin No. 8 Gelling Agent Fish 
Gelatin Powder No. 38

Gelling Agent Gellane Gum No. 07

مستحلب جليسيمول - إيمول ف رقم 46 منظم حموضة حمض الأسكوربيك رقم 2 التكوير  - كلوريد الكالسيوم رقم 13

حمض وملح لاكتات الكالسيوم رقم 19 عامل هلامي )جل( صوديوم كاراجينان إيوتا رقم 11 حمض الستريك رقم 17

مكثف كولد تيكس مشتقات سكر سكر العنب )دكستروز( رقم 15 مستحلب إيمول أ - ليسيثين عباد الشمس رقم 32

مستحلب ليسيثين الصويا رقم 8 عامل هلامي  مسحوق جيلاتين السمك رقم 38 عامل هلامي )جل( صمغ جيلان رقم 07

PCB05846 PCB05627 PCB05847

PCB05903 PCB05845 PCB05854

PCB05902 PCB05852 PCB05858

PCB05905 PCB05848 PCB10194

800G 1KG 1KG

1KG 1KG 1KG

1KG 1KG 600G

500G 1KG 700G
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Additives

Sugar Derivates Glucose Powder No. 43 Thickener & Stabilyzer - Guar Gum No. 16 Sugar Derivates Isomalt No. 30

Gelling Agent Kappa-Carrageenan Sodium 
No. 23

Sugar Derivates Maltitol Powder E965 Sugar Derivates Malto Dry No. 22

Sugar Derivates Maltodextrine No. 04 Gelling Agent Methyl Gel Cellulose No. 45 Gelling Agent Pectin Nappage NHX No. 58 
“2 in 1”

Gelling Agent Pectin Yellow No. 26 Spherification & Acid Regulator
Sodium Citrates No. 21

Sugar Derivates Sorbitol Powder No. 24

مشتقات سكر مسحوق جلوكوز رقم 43 مكثف ومثبت - صمغ الغوار رقم 16 مشتقات سكر إيزومالت رقم 30

عامل هلامي )جل( كابّا كاراجينان صوديوم رقم 23 E965 مشتقات سكر مسحوق مالتيتول مشتقات سكر مالتو دراي رقم 22

مشتقات سكر مالتوديكسترين رقم 04 عامل هلامي )جل( ميثيل جيل سليلوز رقم 45 ”عامل هلامي )جل( بكتين ناباج رقم 58 “2 في 1

عامل هلامي )جل( بكتين أصفر رقم 26 التكوير ومنظم الحموضة سترات الصوديوم رقم 21 مشتقات سكر مسحوق سوربيتول رقم 24

PCB05634 PCB05856 PCB05860

PCB05844 PCB05720 PCB05853

PCB05851 PCB05602 PCB05495

PCB05494 PCB05904 PCB05857

1KG 1KG 1KG

800G 1KG 500G

600G 400G 1KG

1KG 1KG 1KG
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Additives

Emulsifient Sorbium Sorbet Stabilizer Thickener Xanthan Gum No. 10 Gelling Agent Agar-Agar No. 29

Gelling Agent Sodium Alginate
Alginat No. 33

Warmtex No. 31 Corn Starch Sugar Derivates Inulin No. 37

مستحلب مثبت شربات السوربيوم مكثف صمغ الزانثان رقم 10 عامل هلامي )جل( أجار - أجار رقم 29

عامل هلامي )جل( ألجينات الصوديوم ألجينات رق نشا الذرة وورم تيكس رقم 31 مشتقات سكر إينولين رقم 37

PCB05859 PCB05601 PCB05628

PCB05714 PCB05600 PCB05706

800G 1KG 700G

1KG 800G 800G
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The Weiss chocolate Factory was established in 1882 at Saint-
Etienne, the land of chocolate. Eugène Weiss, founder, and pioneer 
discovered the art of pralines and blending from the bean to box 
and created Le Haut Chocolat®. Recognised as an Entreprise du 
Patrimoine Vivant, Maison Weiss is committed to using the finest 
raw materials to produce high quality chocolates and pralines for 
all gourmet consumers and culinary professionals worldwide. In 
October 2016, with the desire to share its exceptional traditional 

Weiss
expertise, the chocolate Factory opened Les Ateliers Weiss, in 
Saint- Etienne, a lively and accessible place with entertainment, a 
shop and a restaurant.

Weiss is committed and have always desired to doing good and 
creating fine products in the best possible way: carefully select the 
raw materials and opt for healthy ingredients and local suppliers.

Chocolates

Chocolate Dark Acarigua 70%

Chocolate Dark Galaxie 67% Chocolate Dark Ceiba 64% Organic Chocolate Dark Altara 63%

Chocolate Dark Drops Oricao 58% Chocolate Dark Adzope 55% Chocolate Milk Vegan and Organic 42%

Praline Sesame

شوكولاتة داكنة أكاريغوا 70%

شوكولاتة داكنة جالاكسي 67% شوكولاتة داكنة سيبا %64 عضوية شوكولاتة داكنة ألتارا 63%

شوكولاتة داكنة قطرات أوريكاو 58% شوكولاتة داكنة أدزوبي 55% شوكولاتة حليب نباتية وعضوية 42%

برالين بالسمسم

WEIS02086

WEIS02028 WEIS02152 WEIS02026

WEIS13010 WEIS02031 WEIS13147

WEIS02168 5KG

5KG 5KG 10KG

5KG 5KG 5KG

2.5KG
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Chocolates

Chocolate Milk Galaxie 41% Chocolate Milk Caramel 38% Chocolate Milk Madalait 35%

Chocolate White Vao Drops Organic 35% Chocolate White Anéo Drops 34% Chocolate White Oryola Drops 30%

Chocolate White Drop Nevea 29% Gianduja Hazelnut - Milk Chocolate Chocolate Dark Sublime Chips 55%

Cacao Powder 100% Ivory Coast Praline Hazelnut 50/50 Smooth Romanes Praline Almond/Hazelnut 50/50

شوكولاتة حليب جالاكسي 41% شوكولاتة حليب بالكراميل 38% شوكولاتة حليب مادالايت 35%

شوكولاتة بيضاء قطرات فاو عضوية 35% شوكولاتة بيضاء قطرات أنيو 34% شوكولاتة بيضاء قطرات أوريولا 30%

شوكولاتة بيضاء قطرات نيفيا 29% جياندويا بندق - شوكولاتة حليب شوكولاتة داكنة قطع سوبلايم 55%

مسحوق كاكاو %100 ساحل العاج برالين بالبندق 50/50 رومانِس ناعم برالين لوز/بندق 50/50

WEIS02027 WEIS13115 WEIS13031

WEIS13149 WEIS02090 WEIS02174

WEIS02113 WEIS02131 WEIS13078

WEIS02091 WEIS13064 WEIS02032

5KG 5KG 5KG

5KG 5KG 5KG

5KG 5 X 1KG 5KG

4KG 5KG 5KG

shop.classicfinefoods.saPastry 2026 33



Agrimontana story is the translation of a journey towards nature 
and interpretations of pastry chefs and cooks. They are committed 
to preserving the organoleptic qualities with clean processing, 
free of dyes preservatives, and any other synthetic additives. 
Candying was their first preparation method of preservation with 
sugar and after a few years it was followed by jams and other 
products, that are delivered in natural and high quality.

Agrimontana
Cesare Bardini, founder of Agrimontana says “Only a company 
that pursues the dream of offering the best of the natural can 
undertake the enterprise of imprisoning spring and making it 
available every day of the year.”

Nuts, Paste & Marzipan

Paste Almond Origin Sicily Paste Pistachio 100%

Paste Hazelnut Alba Origin 100% Aroma Coffee Paste Paste Chestnuts Cream 
(Crème De Marrons)

Paste Chestnuts (Pate De Marrons) Candied Chestnuts Whole In Syrup Marzipan 65% Almond In Vacuum Bag

Nuts Hazelnuts Whole Piedmont Toasted

معجون لوز منشأ صقلية معجون فستق 100%

معجون بندق منشأ ألبا 100% نكهة قهوة على شكل معجون معجون كريمة الكستناء

(معجون كستناء )بات دو مارون كستناء مُعلبة كاملة في شراب مارزيبان %65 لوز في كيس مفرغ

بندق كامل من بيدمونت محمص

AGRI02008 AGRI02010

AGRI02012 AGRI02006 AGRI02004

AGRI02005 AGRI02002 AGRI02043

AGRI02011 1KG 1KG

1KG 1KG 1KG

1KG 1KG (AVG. 50-60G/PC) 2.5KG

2KG
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Extract & 
Candied Frutis

Liquid Coffee Extract

Sour Cherries In Light SyrupAmarenata Candied Cherry
In Gentle Syrup

Mixed Candied Exotic Fruits In Cubes

Mont Blanc Chestnut Paste

Candied Lemon Peel Quarters Candied Orange Peel Quarters Candied Mandarin Peel In Strips

Candied Chestnuts Whole In SyrupMarzipan 65% Almond In Vacuum BagNuts Hazelnuts Whole Piedmont Toasted

مستخلص قهوة سائل

كرز أماريناتا مسكر في شراب خفيفكرز حامض في شراب خفيف فواكه استوائية مسكرة مشكلة مكعبات

معجون كستناء مون بلان

قشور ليمون مسكرة أرباع قشور برتقال مسكرة أرباع قشور مندرين مسكرة شرائح

بندق كامل من بيدمونت محمصمارزيبان %65 لوز في كيس مفرغكستناء مُعلبة كاملة في شراب

AGRI12002

AGRI12003AGRI12004 AGRI12005

AGRI12006

AGRI12007 AGRI12008 AGRI12009

AGRI02002AGRI02043AGRI02011

1LT

650G600G 3KG

1KG

2.5KG 2.5KG 2.5KG

1KG (AVG. 50-60G/PC)2.5KG2KG
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Vani Fruit, a partner company of Eurovanille, offers a wide range 
of natural products, ensuring no artificial additives or flavors are 
included. Their selection includes powders, aromas, concentrates, 
and infusions, all sourced from Madagascar.

With over 20 years of experience in the natural vanilla industry, 
Eurovanille is dedicated to cultivating the finest vanilla pods from 

Vani Fruit

around the world. They carefully process and package these 
products to deliver premium quality vanilla to their clients.

As the most popular flavor globally, they produce 100% natural 
vanilla products, exploring various forms to find the perfect fit for 
your needs. The entire production process takes place in their 
factory in France, where a state-of-the-art extractor handles the 
specialized extraction phase.

Vanilla Pods Extract & Aroma

Vanilla Bourbon Pearl Vanilla Extract With Seeds Planifolia 
Bourbon

Vanilla Bourbon Extract Without Seeds 
Natural

Aroma Vanilla Without Seeds NaturalAroma Coffee NaturalVanilla Pods Planifolia Bourbon

لؤلؤ فانيليا بوربون خلاصة فانيليا بلانيفوليا بوربون مع البذور خلاصة فانيليا بوربون طبيعية بدون بذور

قرون فانيليا بلانيفوليا بوربوننكهة قهوة طبيعيةنكهة فانيليا طبيعية بدون بذور

VNF02005 VNF02000 VNF02002

VNF02003VNF02001VNF02004

1KG 500ML 1L

1KG1L18-20CM 250G
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